WHATS
FoR
LUNCH?

Papaya Salat «#

Gruner Papaya, Edamame, Chili,
Cherry-Tomaten, Karotten & Erdnusse

9.50

PANANG CURRY

Cremiges Panang-Curry mit
Kokosmilch, Thai-Auberginen, Chili,
Karotten, Peperoni & Kaffirblatter.
Serviert mit Jasminreis.

STARTERS

ZAP Salad

Salat, Mango, Tomaten, Karotten,
Gurken, Edomame & House-Dressing

6.50

FRIED CASHEW

Gebratene Cashew-Nussen,
Peperoni, Zwiebeln, Karotten,
Chili & Fruhlingszwiebeln.
Serviert mit Jasminreis.

Tofu 20.50  Crevetten 24.50 Tofu 20.50
Poulet 22.50  Planted Chicken 24.50 Poulet  22.50
Rind ~ 24.50  Lachs 25.50 Rind  24.50
HOME MADE pES’SERW‘
ICE TEA
MANGO STICKY RICE
Thailce Tea Reife Mango mit sissem

Klebreis & Kokosmilch-Sauce

Crevetten 24.50
Planted Chicken 24.50
Lachs 25.50

HoT DRINKS

Fresh Ginger Lemon

Jasmin-Peach Ice Tea 9.50 Fresh Mint Lemon
Butterfly Ice Tea Z-
6.- MOCHI | 3 stk.
Jap. Eiscreme, umhullt von s
zarten Reismehl-Teig 6.50 ! ' ,?
Strawberry | Mango | Matcha .
. J : passionate about
R Coconut | Passionfruit
O food § people.
Wir verweden ausschliesslich Schweizer Poulet- und Rindfleisch. Bel Fragen zu Allergenen oder Lebensmiitel-
unvertraglichkeiten wende dich bitte an unsere Mitarbeitenden. Alle Preise in CHF & inkl. 8.1% MwSt



DIM SUM

KIMCHI

750

— VORSPEISEN

Gedampfte Teigtaschen mit
hausgemachtem Soja-Dip

Tofu, 4stk. 8.50
Poulet, 4stk. 10.50
Crevetten, 4stk. 12.50

Fermentieres
Gemuse nach
koreanischer Art

ZAP SALAD

Gemischter Salat, Mango,
Tomaten, Karotten, Gurken,
Edamame an feinem
House- Dressing 6.50

PAPAYA SALAD «#
Gruiner Papaya, Chili,

EDAMAME
Japanische
Sojabohnen mit

Tomaten, Karotten,
Erdnlsse &
Edamame 9.50

Himalayasalz 7.50

Bowls

BUDDHA BOWL
Reisbowl mit Karotten, Gurken, Tomaten,

Mango, Kimchi, Edamame, Chili &

hausgem. Soja-Sesam Dressing

SPICY BOWL &
Reisbowl mit Karotten, Gurken, Tomaten,

Mango, Edamame, Chili & hausgemachtem

Chili-Mayo Dressing

..................... C Mﬂﬂ@%ﬂ ........... G

o
PSS

RED THAI-CURRY &

Mit Kokosmilch, Bohnen, Zucchetti,
Chili, Thai-Basilikum, Karotten,
Bambussprossen & Jasminreis

KHAO SOI CURRY «&#
Wirziges Kokos-Curry mit Reisnudeln,

Zwiebeln, Karotten, Sojasprossen,
Rostzwiebeln & Limetten

FITNESS TELLER
Gemischter Salat, Tomaten, Karotten, Gurken,

PAD THAI

Edamame, Mango, Avocado, frische Basilikum,
Gebratene Reisnudeln mit hausgem.

Chili & hausgem. Soja-Sesam Dressing
Tamarind-Sauce, Zwiebeln, Sojapsrossen,

K E .
TERIYAKI BOWL arotten, Erdntsse

Reisbowl mit hausgem. Teriyaki Sauce, Mango,

Tofu 21.50 Crevetten 25.50
Poulet (CH) 23.50 Planted Chicken 25.50
Rind (CH) 25.50 Grilled Salmon 26.50

Tomaten, Avocado, Edamame, Karotten,
Nori & Fruhlingszwiebeln

PAD KRAPAU
Gebratenes Thai-Basilikum, Bohnen,

Zwiebeln, Bambusssprossen, Chili,

Wiihle deine Zutaten...

Fur Bowls & Currys
Tofu 20.50 Crevetten 24.50 Tofu 21.50

Poulet (CH) 22.50 Planted Chicken 24.50 Poulet (CH) 23.50
Rind (CH) 24.50 Grilled Salmon 25.50 Rind (CH) 25.50

Karotten & Jasminreis
Crevetten 25.50

Planted Chicken 25.50
Grilled Salmon  26.50



ForR

e TEn spritzer @

Thailce Tea 6.- Calpis Lemon T
Thai-Schwarztee, Zitrone, Minze Jap. Calpis (Milchséure), Zitrone, Minze
Jasmin-Peach 6.- Mango Minze (B
Jasmintee-Pfirsich, Limette, Minze Mangoptiree, Soda, Minze

Butterfly 6.- Lychee Schorle (B
Butterflybliite, Limette, Minze Lychee-Saft, Soda, Zitrone

FIRINKS L5

Mineralwasser 33cl 5.- Rivella Blau 33cl 5.-
Mineralwasser 100cl ol= Lychee Juice 33cl 6.
Coca Cola 33cl 5.-

Coca Cola Zero

Beer fib COFFEE & TeA U2

Feldschldésschen, Original [ 33cl 6.- Café Creme 5.-
Singha, Thailand | 33cl 6.- Espresso 5.-
Kirin Ichiban, japan | 33cl 6.- Doppio 6.-
Feldschldsschen, alkoholfrei| 33cl 5.- Cappucino 6.-
Latte Macchiato 6.-

WINE X
N Frisscher Ingwer-Tee 7.-
Riesling Kung Fu Girl, Charles Smith, USA  9.- Frischer Minze-Tee 7.
Divs. Tee-Beutel 6.-

Rioja Crianza, Marques de Caceres, ES 9.-

&R
APERITIFS S
Aperol Spritz, Aperol, Prosecco, Orange 12.- V@M CAN .VANCE "

Hugo, Holunder, Prosecco, Limette, Minze 11.-
Prosecco, Ruggeri DOC brut, IT 8.-

-VODKA-




